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LA STRADA DEL
-5 VINO E DELL'OLIO

Giornate dedicate alla scoperta del
territorio e delle produzioni
tradizionali attraverso percorsi ciclabili

PERCORSO 1 20 Km Piazzale Lazzareto

partenza ore 9:30 - rientro ore 12:30 Castellaro Lagusello (MN)

9:30 PARTENZA DA CASTELLARO
10:00-10:30 CASE VECCHIE (VINO, ERBE AROMATICHE, MIELE, OLIO,
FARINE ANTICHE)

11:00-11:30 CANTINA GOZZI (VINO)
12:30 RIENTRO A CASTELLARO

PERCORSO 2 20 m

partenza ore 15:30 - rientro ore 19:00

15:30 PARTENZA DA CASTELLARO

16:00-16:30 AGRITURISMO REDO(MIELE, CONFETTURE, OLII
ESSENZIALI)

16:45-17:15 BIOAGRITURISMO VOJON (VINO, OLIO)
18:00-18:30 AL MURAS (ZAFFERANO)

19:00 RIENTRO A CASTELLARO ) Strada del vino e dell’olio

Costo 8€ (eventuale assicurazione 2€)
. . b 1.CASCINA MADDALENA Sirmione (85)
Accompagnamento con guide Cicloturistiche 2.AZ, AGR. MELLINI FIORELLA Pozzolengo (39

Numero massimo 20 persone, prenotazione obbligatoria  3.ALMURAS Pozzolengo (BS)

. . . . =y 4. BIOAGRITURISMO VOJON Pontisul Mincio
Noleggio e-bike sul posto e recapito degli acquisti al 5. SOLIMAGO Solferino

unto di e a I'Ch e io 6.AZ. AGR. CASE VECCHIE Monzambano
P P ( P g9 ) 7. CANTINA GOZZI Monzambano

PER INFORMAZIONI E PRENOTAZIONI ALESSIA TEL. 338 3375019  8.AZIENDA AGR. REDO Pontisul Mincio
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e migliaia di piante di lavanda. Queste coltivazioni, unite
alle orticole e al contributo delle nostre api, ci permetto-
no di offrire agli avventori e a chi soggiorna da noi, una
varieta di prodotti stagionali, conserve, confetture, miele
e oli essenziali.

Per corti e cascine: per tutte le domeniche dalle 10.00
alle 18.00 su prenotazione, potrete visitare questa cascina,
passeqgiare nel frutteto e nell'uliveto, assaggiare miele e
confetture di nostra produzione; per poi immergervi in
un'esperienza olfattiva, che vi fara scoprire i profumi del-

L'attivita agricola e artigianale dell'azienda si basa sulla
collaborazione e sull'aiuto reciproco con alcune realta
locali come |'Olivicoltura Ferri Bio e DOP Garda, I'az. agr.
Corte Bettini di Bertagna Elena e il progetto ambientale
“La terra sotto i piedi” di Francesca Ferri,

Per corti e cascine: per tutte le domeniche dalle 9.30 alle
18.00 (anche in caso di maltempo). DEGUSTAZIONE. Vi (
accoglieremo con l'assaggio di vini naturali, succo d'uva

e tisane, accompagnato da bruschette di pane di nostra
produzione con salsa di senape e crema di topinambur

e composte dolci con erbe officinali. PERCORSO. Sara
possibile visitare liberamente i vigneti, l'uliveto, l'orto
officinale, I'apiario e i bee hotel. Inoltre domenica 16 e
domenica 23 saremo contenti di ospitare il dott. Marco
Romanelli della storica erboristeria Dulcamara di Casti-
glione delle Stiviere. Ci accompagnera in un percorso

distilliamo. Per chi volesse vivere fino in fondo il contatto
con la natura, al prezzo di 15 € a persona & possibile pre-
notare un golosissimo cestino picnic da consumare dove
preferite. Sempre su prenotazione, sara possibile assistere
alla distillazione di piante aromatiche e seguire una breve
illustrazione del processo di produzione degli oli essenziali.

guidato alla scoperta delle erbe spontanee delle fioriture "0 S35 [ orenzo Y $p
del momento e delle officinali coltivate. Al termine del- " 2 i<z
la breve escursione seguira degustazione all'aperto dei N - Marstietti ™

prodotti derivati dalle officinali e affini. Esperienza a nu-
mero chiuso e solo su prenotazione (20 €).

O

Domenica 16 - 23 - 30 maggio
e 6 giugno 2021

Costo 8€ (eventuale assicurazione 2€)
Accompagnamento con guide Cicloturistiche

Numero massimo 20 persone, prenotazione obbligatoria
Noleggio e-bike sul posto e recapito degli acquisti al
punto di partenza (parcheggio)

PER INFORMAZIONI E PRENOTAZIONI ALESSIA TEL. 338 3375019

) ded.Garo:

le nostre colline, attraverso la varieta di oli essenziali che

Colombare

Santa Maria

{ Societa Agricola Gozzi Cesare e Franco s.s.

Monzambano - Via Ortaglia, 16
Tel. 0376.800377
info@cantinagozzi.com - www.cantinagozzicom

Immersa tra le colline moreniche, la Cantina Gozzi pro-
duce, dalle proprie uve, vini Garda DOC e Garda Colli
Mantovani DOC, una piccola e molto interessante deno-
minazione che unisce vitigni tradizionali e internazionali.
A conduzione familiare dal 1920, vende sia vini in botti-

glia che sfusi. ‘

Per corti e cascig
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al tutte le domeniche, visita guida-

a, degustazione guidata di tutti i
ini in abbinamento. Anche in caso

, Strada del vino e dell’olio

1. CASCINA MADDALENA Sirmione (BS)
2, AZ. AGR. MELLINI FIORELLA Pozzolengo (BS)
3. AL MURAS Pozzolengo (BS)
4, BIOAGRITURISMO VOJON Ponti sul Mincio
5.SOLIMAGO Sofferino

6.AZ. AGR. CASE VECCHIE Monzambano
7. CANTINA GOZZI Monzambano

8. AZIENDA AGR. REDO Ponti sul Mincio



